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Début de conditionnement Fin de conditionnement VISA
DATE MENU Fabrique & PRODUIT e atnE
HEURE T°C HEURE T°C température de fin de
conditionnement)
MARDI MIDI
Lun. 30
Juin MARDI SOIR
MERCREDI MIDI
MERCREDI SOIR
Mar. 01
Juillet JEUDI MIDI
JEUDI SOIR
VENDREDI MIDI
Mer. 02
Juillet VENDREDI SOIR
SAMEDI MIDI
SAMEDI SOIR
Jeu. 03
Juillet DIMANCHE MIDI
DIMANCHE SOIR
LUNDI MIDI
Ven. 04
Juillet LUNDI SOIR

Faire le sondage d'une barquette ou d'un bac gastro par produit, en début de phase de conditionnement,
puis en phase de conditionnement, sur la méme barquette ou sur le méme bac gastro

Tolérance: +8°C maximum, au-dela, refroidir le produit en cellule de refroidissement rapide
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